
 

 
 

P.V.	DE	REUNION	DU	COMITE 

  

Date de la réunion 
Lieu 

Horaire et durée  
Responsable de la réunion 

Rédacteur du procès-verbal 

 31/08/15  
 Clairefontaine  

19h-22h  
Louis Lejeune  
Marie-Agnès Gérard  

PARTICIPANTS   
Président : Louis Lejeune 
Trésorier  
Secrétaire : Henri Steppé  
Secrétaire-Adjointe : Marie-Agnès Gérard 

Patrick Kemper  
Filip et Myriam Masset 
Paul Naa 

Absent : Eric Verdin  

1. Approbation du P.V. du 17/08/2015. 
 

2. Soirée Portes Ouvertes, le 9 septembre 2015. 
 

2.1 Inauguration officielle de nos nouveaux locaux de Clairefontaine.  
Henri rédige un mail à envoyer à tous les membres : rappel des entraînements → démo.  Code vestimentaire (noir et 
blanc) pour tous, appel aux bénévoles : préparation de la salle et rangement.  Accueil dans le parking et à l'entrée du 
bâtiment, service cafétéria, inscriptions,  
 Mardi 8/09, nettoyage de la salle 15h-17h, mise en place tables, chaises et préparation réception : 17h-20h.   
 Fermeture de l'accès au parking (joggeurs & promeneurs) à 20h. 
 Timing mercredi 9/09.  Le matin, arrivée et mise en place des plantes du fleuriste de la commune : 10 ficus 
 d'1m80 + bacs fleuris rectangulaires.  
 

2.2 Organisation pratique de la réception VIP.  
Présence du Comité à 18h.  Décoration des tables de la salle : vases/billes d'eau, avec fleurs jaunes (M-Agnès)  
Désignation de 2 membres qui s'occuperont du dispatching dans le parking, de 18h45 à 19h45. 
2 personnes dans l'entrée, pour accueillir la presse et les VIP  (51 inscrits – y compris le Comité)  
et les diriger vers la cafétéria. 
A l'entrée de la cafétéria, Paul (en luxembourgeois) et Louis accueillent les VIP qui reçoivent un verre. 
Boissons prévues : eaux, jus d'orange, coca et bulles (16 bouteilles / Paul) 
Prévoir 4 membres bénévoles pour le service. 
 

2.3 Protocole VIP 
Vers 19h20 : discours de Louis, Dominique, V. Magnus, Père André. 
A 20h, accompagnement des VIP vers la salle, où 2 tables seront réservées devant les fenêtres 
 

2.4  Accueil des visiteurs : 2 membres distribuent des papiers d'inscription + 2 personnes notent les 
coordonnées des spectateurs : nom, prénom, adresse-mail, cours envisagé(s). 

2 X 2 bouteilles eaux (plate & gazeuse) posées sur chaque table + verres jetables (Louis / AVA) 
 

2.5 Matériel : 13 grandes tables, + petites tables avancées du coin bar.  200 chaises, de Point d’eau, seront 
amenées, le lundi 8 vers 15h, ils auront un diable. 

 
2.6 Organisation de la démo :  

Myriam demande qu'un vestiaire soit réservé aux compétiteurs. Paul apporte son miroir en pied. 
Henri actualise et adapte le menu de la soirée démo et le communique à Louis et Patrick. 
20h10 : mot de bienvenue par Louis, puis Patrick prend le relais pour présenter les danses :  



5 danses de salon 
3 danses des compétiteurs 
1 danse de groupe apprise lors des stages 
½ heure de PAUSE 
démo de salsa  
4 danses de salon 
l'Irlandaise 
dernière danse de salon  
démo par nos compétiteurs 
présentation de la danse YES par les membres et initiation pour les spectateurs. 
 

2.7 Rangement de la salle puis verre de l'amitié (Paul / 20 bouteilles / bulles) pour les membres, en cafétéria. 
Louis apporte des flûtes jetables. Paul prévoit quelques sandwiches, jambon/fromage. 

2.8 Slide-show : Patrick finalise 2 présentations et y ajoute des photos : projection en cafétéria, ainsi que dans 
la salle. 

 
 

3. Locaux Clairefonfaine 
 

Prévisions à brève et moyenne échéance des adaptations à faire :  
  
  -  1 ordinateur de récupération (Paul). 
  -  1 podium amovible.  
  -  Tentures avec anneaux, sur barres, en cafétéria. 
  -  Rideaux empêchant la visibilité de la salle de cours, depuis la cafétéria, côté hall.  
  -  Miroirs. 
 

3.1 Vaisselle, couverts : Paul & Louis ont acheté, chez Ikéa, 50 grandes assiettes (1€/pièce) + 50 assiettes à 
dessert (1€/pièce) + 50 couverts  (14,50€ pour 6 X couteau, grande & petite cuillère, fourchette).  Le tout 
pour 200 €.  Le comité marque son accord pour reprendre la même chose, + 100 tasses et sous-tasses. 
Louis voit si Theis peut nous procurer des verres (soft – bières).  Nous avons en réserve : 180 verres à vin 
et 72 flûtes.           
  

3.2 Aménagement de la cuisine : remplacement de l'évier, nettoyage, décapage et/ou peinture de l'armoire 
suspendue et  amélioration de la grande table.  Plafond à réparer.  Local de rangement à côté de la 
cuisine, à équiper d'armoires, … A envisager après la rentrée, et suivant le nombre d'inscriptions. 

 
3.3 Cafétéria : organisation, responsable bar, approvisionnement, … Point à l'O.J. Réunion préparatoire de 

la soirée du 17 octobre / accueil des débutants et les thés dansants. Paul  rencontre Sarah. 
 

3.4 Miroirs : prospection de Paul et avis de Dominique.      
   

3.5 Entretien : choix porté sur Yves, contact pris. A préciser : nettoyage de la salle 1 X par mois, avant le thé 
dansant. Entretemps, tous les 15 jours : entretien de la cafétéria + vestiaires + toilettes + couloir et entrée. 
Nous veillerons à sortir régulièrement les poubelles. Paul passe commande chez Tork et constitue une 
réserve : papier WC, pastilles urinoirs, sacs poubelles, savon, liquide vaisselle, ...   
  

3.6 Commande de mazout : plein fait et surprise citerne !      
  

3.7 Clé et coffret extérieur placé à gauche de la porte d'entrée.  Paul & Louis définissent un code et le 
transmette au Comité, aux compétiteurs et à Dominique.      
  

3.8 Alarme : Paul est chargé d'étudier la question (détecteur de mouvements, caméra, …) et d'établir un 
budget.           
  

3.9 Porte du fond à réparer, isoler et renforcer, voir Yves et les Pères. 
 
 

4. Saison 2015-2016 
 

4.1 Occupation de la salle et mise à disposition : Présentation des cours de Salsa, Zumba, et rock avec Daniel 
et danses de groupe avec Didier.        
  



4.2  Présence des responsables du comité les lundis, mardis et vendredis en septembre pour les inscriptions. 
Planning à compléter.          
  

4.3  Stage : danses de groupe débriefing : très bonne ambiance, participants satisfaits.  
  1er stage, le 2/08/2015 : 17 participants X 15 € = 255 € 
  Frais tartes & café : 49,44 €  
  Recette : 205,56 € 
          2ème stage, le 30 août : 26 participants, dont 15 X 15 € (225 €) et 11 X 10 € (110 €) = 335 € 
  Frais tartes & café : 38,32 €  
  Recette : 296,68 € 
          Recette totale des 2 stages : 502,24 € 
  Coût du professeur : 4 X 53 € = 212 € 
           Bénéfice net : 502,24 - 212 € = 290,24 € 

 Si l’on compte des frais d'occupation de la salle à 10 € de l’heure, il se dégage encore un bénéfice de      
240,24 €. 

 
4.4  Souper-dansant vin-fromage : peu d'inscrits, mais excellente ambiance, table fort bien garnie. 

  
4.5 Publicité : journaux, affiches, Facebook (Eric). 

  Contact Louis avec Info, magazine Arlon City, TVLux.     
  

4.6  Organisation d'un thé dansant un dimanche par mois. Sensibiliser nos membres et appel aux bénévoles 
pour former un groupe de membres responsables organisateurs.  Sujet à approfondir lors de la réunion 
préparatoire du 1er thé dansant, en novembre. 

  
4.7 Sponsoring    

                                                                                                                 
Contacts pris : Louis a envoyé une lettre aux anciens sponsors, avec explications du nouveau montant du 
sponsoring à 500€ et return. 

 Contacts à prendre : Paul – Arma et Kirsch.    Filip - PointCarré.    Patrick - Philippe Emond et Opticien  
 Projection en salle : Patrick prépare. 

                                                         
5. Divers  

 
Henri absent du 20/09 au 7/10, prépare la liste d'inscription de la soirée des débutants du 17 octobre, ainsi que 
le tableau des charges.  

 
6. Date des prochaines réunions 

 
 Mercredi 16 septembre, à 21h. 
 Lundi 12 octobre, de 19h50 à 21h10. 
 
 


